Responsabile della produzione: Francesco Lombar
do; responsabile commerciale: Francesco Lombardo
Zoma di produzione; Sicilia occidentale; umcazione
ulivet: provincia di '=r1p.'=|11 comuni di Castelve-
trano e L ﬁrfl].uullu di Mazara; athitudine: 50 me
tri s.l.m.; sup rficie tob ile: 25 ettari; numero olim
4.000. Varieta d olive: Mocellara del Belice; forma a:

allevamento: vaso basso; pertodo di raccoita: ottobre

- novembre: metodo di racoolia; brucatura a mano
img di estraztong: a reddo in nianto co i ]
lipo di estrazione: a freddo in impiant ntinu
moderno; produzione media annuale: 200000 litn
Viagrche commercunin: Fiore del Belice. 1n e W
VIErCHE COFIITREFCLT LT 1ONE ClE B0, 1IN CONMEL100n
da 250, 500 e 750 ml; distribuzione: dettaglio e

prande distnibuzione ¢

Esame organolettico: e nella Sicilia Occidentale
in un'area di incantevole bellezza e fascino; la fa
miglia Lombardo coltiva oramai da diverse gene-
razioni oliveti della sola cultivar Nocellara del Be-
lice. Nell'agro di Castelvetrano e in quello di
[ L!|n]_1u|_'~|._-|J|:- di Mazara. Le olive che si 3":-.!-.1“-.1--
no sono grosse, sferiche, dalla polpa soda e croc-
cante, molto buone anche come leccornia a tavo-
la. L'olio che se ne ricava ¢ pure di straordinaria

bonta, dal colore verde intenso e dal EUSID Cares-

zevole. Un fiore d'olio che al palato lascia di se

una buona e suadente thuidita. Il protumao, pur es

s0 intenso e vivo, ¢ dell’oliva fresca, appena in-

vaiata e subito franta. Eleganti e morbide appaio-

no le note vegetali e le sensazioni del pomodoro

acerbo. E’ olio piccante, anche nella percezione retro - olfattiva, mai pero al
punto da risultare eccessivo e disarmonico. Adatto sicuramente a un largo
Impiego in cucina, a crudo come in cottura, ma senz’altro speciale quando
vien versato su verdure e minestroni, o anche se utilizzato nelle 21 :L'|I ate di
pesce. L'azienda, piQ volte premiata per la bonta e il gran pre gio dell'olio
{L'Orciolo d'Oro, Legambiente, Leone d'Oro), produce inoltre delle gusto-
52 plive da mensa in salamoia, sia verdi che nere

CANINO (Viterbo), Lazio

Oleificio Sociale Cooperativo di Canino
01011, via di Montalto km 18: tel. 0761 437089 tax 07614370849
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do Rancini. Zoma di produzione: Canino; ubicazione uliveti: alto Lazio; altifud
ne: 200-300 metri s.1.m.; superficie totale: 2.219 ettari; numero olivi: 257 420. Va




